
Gastronomie
Autour des produits bourguignons

Marmagne

Jardin’Escar

Parcours découverte autour de la mycologie et des 
       champignons. L’espace est composé d’une exposition où 
          l’univers souterrain de la truffe a été recréé, d’une salle 
            vidéo où est diffusé un film tourné en forêt avec 
             démonstration de recherche de truffes et d’une bouti-
             que présentant des produits originaux, artisanaux à 
            base de truffes et de champignons. Profitez également
           de la belle mise en scène de la forêt environnante.

Beaune 
Moutarderie Fallot
La Moutarderie Fallot, dernière 
entreprise beaunoise, familiale, 
indépendante et traditionnelle 
de fabrication de moutarde, vous 
invite à découvrir ce condiment 
légendaire réputé dans le monde 
entier.

La propriétaire vous accueille sur l’éle-
vage d’escargots, ensuite transformés   
      dans un laboratoire.
           Vous trouverez également des            
            produits cosmétiques à base de  
                    mucus d’escargots, très
                           bons pour la peau.

Ferme Fruirouge
Nuits-Saint-Georges

Située en pleine nature, la 
ferme Fruirouge occupe 
joliment la place de l’église 
du hameau de Concoeur. 
Fabrication à l’ancienne à 
partir de fruits cultivés à la 
ferme et transformés sur 
place : bien sûr, l’atelier se 
visite et c’est une belle occa-
sion d’en savoir plus sur les 
cultures de la région.

Pour faire découvrir 
son amour du métier 
et les exigences d’une 
production de haute 
qualité, la fromagerie 
Gaugry - installée 
depuis 1946 à Brochon 
- ouvre ses portes au 
grand public. 

Brochon
Fromagerie 
Gaugry

Site remarquable du goût, 
l’ancienne abbaye bénédictine   
fondée au VIIIe siècle est le 
siège de la   fabrique des  anis 
de l’Abbaye de Flavigny, 

 petits bonbons mondialement 
connus. Le visiteur découvre 

l’atelier de dragéification où sera 
donnée une explication sur la fabri-

que d’anis.

Flavigny-sur-ozerain

Fabrique de l’anis 
de Flavigny

Vivez en direct la création  d’un Cré-
mant de Bourgogne ! Veuve Ambal, le 
spécialiste du Crémant de Bourgogne, 
a le plaisir de vous ouvrir les portes de 
son site de production, qui est l’un des 
plus modernes de France.

Arnay-le-Duc
Maison régionale 
des arts de la table

Nuits-Saint-georges
Cassissium
Sur plus de 1000 m2, la maison Védrenne vous permet  
de découvrir tous les secrets du cassis : son histoire, sa 
culture, sa transformation et ses multiples utilisations en 
Bourgogne et dans le monde.
Découvrez la nouvelle muséographie 2013 !

Veuve Ambal
Montagny-lès-Beaune

Maison aux mille 
truffes et 
champignons

Marey-lès-Fussey

Aujourd’hui, la maison Mulot et Petitjean demeure la 
dernière héritière de la grande tradition des maîtres 
pain d’épiciers dijonnais. Dès 1805, la célèbre bouti-
que de la place Bossuet (nichée dans la belle maison 
aux colombages rouges) fut occupée par la maison 
Bottier, devenue depuis Mulot et Petitjean. On y 
trouve le fameux pain d’épices mais aussi ses dérivés 
comme les nonnettes.

Mulot et Petitjean
Dijon

Installée dans 
l’ancien hospice 
Saint-Pierre du 
XVIIe siècle, elle 
se consacre à des 
expositions liées 
à la gourmandise, 
à l’alimentation 
et à la table en 
général. 
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Elevé sur les terres bourguignonnes, le charolais 
occupe  une place de choix sur les cartes des plus 
belles tables de Côte-d’Or, où il règne sans parta-
ge sur un plat emblématique de la gastronomie 
locale : le bœuf bourguignon. C’est d’ailleurs à 
Saulieu qu’a lieu tous les ans la Fête du Charolais 
et c’est ici également que l’on retrouve le seul 
restaurant de Côte-d’Or possédant trois maca-
rons Michelin, le Relais Bernard Loiseau.

Saulieu



IDEE DE CIRCUIT
La Côte-d’Or gourmande  (3 jours/2 nuits)

 Jour 1 :
 10h :  Visite gourmande de Beaune (par un  
 guide de l’office de tourisme) avec passage par la  
 Moutarderie Fallot
 12h30 :  Déjeuner à Beaune
 14h30 :  Visite de Veuve Ambal
 16h30 :  Visite de la maison aux mille truffes et  
 champignons
 (Beaune-Dijon)
 18h30 :  Dijon : cours de cuisine en groupe et  
 dîner ou  passage au magasin d’usine Seb (à 18h)
 Nuit à Dijon

 Jour 2 :
 9h15 :  Départ pour Flavigny-sur-Ozerain
 (Dijon-Flavigny)
 10h30 :  Visite de la fabrique d’anis de Flavigny
 11h30 :  Dégustation au vignoble de Flavigny-
  Alésia
 12h30 : Déjeuner à Alise-Sainte-Reine
 15h :  Visite du parc à escargots de Jardin’Escar
 (Flavigny-Dijon)
 18h30 :  Dijon : cours de cuisine en groupe et dîner  ou   
 visite de la Maison Régionale des Arts de la  Table (à  17h)
 Nuit à Dijon

 Jour 3 :
 10h :  Visite de la fromagerie Gaugry
 11h30 :  Visite du Cassissium ou de la Ferme 
 Fruirouge
 12h30 :  Déjeuner à Nuits-Saint-Georges
 Après-midi : Visite d’un vignoble, dégustation  
 (ou  initiation)
 Départ

Fromagerie Gaugry
RN 74 - 21220 Brochon - Tél : 03 80 34 00 05
Site internet: www.gaugryfromager.com
Mél : visites@fromageriegaugry.fr
Visites groupe (à partir de 15 personnes) : 6,50€ (dégustation de 
5 fromages et un verre de vin de Bourgogne compris dans la visite). 
Groupes de - 15 personnes : forfait de 95 €. Gratuité chauffeur et 
accompagnateur. Capacité maximum : 50 personnes.

Cassissium      Nouvelle muséographie 2013
8, passage Montgolfier - 21700 Nuits-Saint-Georges
Tél : 03 80 62 49 70  - Site internet : www.cassissium.fr
Mél : cassissium@cassissium.com
Visites groupe (à partir de 10 personnes) : 7 €. Gratuité chauffeur. 
Capacité maximum 200 personnes.

Veuve Ambal
Le Pré Neuf - 21200 Montagny-Les-Beaune
Tél : 03 80 25 90 81 - Site internet : www.veuveambal.com
Mél : tourisme@veuve-ambal.com
Visites groupe : 6€ (à partir de 10 personnes, visite guidée et 
dégustation de trois Crémants)
Gratuité chauffeur et accompagnateur.

Moutarderie Fallot
31, Faubourg Bretonnière - 21200 Beaune - Tél : 03 80 22 10 02
Site internet : www.fallot.com - Mél : accueil@fallot.com
Visites groupe (sur rendez-vous) : Forfait de 190 à 240€. Deux 

Fiche pratique

Retrouvez : - les cours de cuisine et ateliers sur la fiche « Gastronomie – Cours et ateliers ».
- les fiches « Vignoble – Caves » et « Vignoble – Lieux de dégustation ».
Les activités mentionnées dans ce document ont été sélectionnés selon les critères suivants : font 
partie des lieux à visiter de l’association « Vive la Bourgogne » / Activités liées à des produits phares 
bourguignons pouvant accueillir des groupes toute l’année.

37 km

14 km
7 km

15 km

54 km

70 km

13 km
12 km

parcours sont proposés : le « parcours découvertes » (classique, 
jusqu’à 25 personnes) et le parcours « sensations fortes » (visite 
moderne et ludique, jusqu’à 60 personnes).

Fabrique de l’anis de Flavigny
21150 Flavigny-sur-Ozerain - Tél : 03 80 96 20 88
Site internet : www.anis-flavigny.com
Mél : contact@anisdeflavigny.com
Entrée gratuite. Visites par petits groupes de 8 personnes, durée 
10 minutes. Attention : ouverture au public le matin seulement.

Mulot et Petitjean
13, place Bossuet - 21000 Dijon - Tél : 03 80 30 22 45
Site internet : www.mulotpetitjean.fr
Mél : mulotpetitjean@mulotpetitjean.fr
Visites groupe : sur réservation. Visite et dégustation gratuites. La 
boutique peut accueillir maximum 15 pers. par dégustation.

Maison aux mille truffes et champignons
Route de Villers - 21700 Marey-Lès-Fussey - Tél : 03 80 30 08 91
Site internet : www.mille-truffes-champignons.com
Mél : maisonauxmilletruffes@hotmail.fr
Visites groupe (à partir de 8 personnes) : 6,80€. Capacité maxi-
mum 60 personnes. Gratuité chauffeur et accompagnateur.

Maison Régionale des Arts et de la Table
15, rue Saint-Jacques - 21230 Arnay-le-Duc - Tél : 03 80 90 11 59
Site internet : www.musee-artsdelatable.com
Mél : arts.de.la.table@wanadoo.fr
Visites groupe : 4,50€. Gratuité chauffeur et accompagnateur. 
Capacité maximum de 50 personnes.

Jardin’Escar
18, route de Dijon - 21500 Marmagne - Tél : 03 80 92 34 06
Mél : jardinescar@orange.fr
Visites groupe : 1€. Du lundi au samedi sur réservation. Durée 45 
minutes. Capacité de 20 personnes maximum. Gratuité chauffeur et 
accompagnateur.

Ferme Fruirouge
2, place de l’Eglise - Hameau de Concoeur
21700 Nuits-Saint-Georges - Tél : 03 80 62 36 25
Site internet : www.fruirouge.fr - Mél : ferme@fruirouge.fr
Visites groupe (hors week-ends) : 6,50 à 8,50€ (sur réservation 
à partir de 2 personnes – plusieurs formules de visites). Capacité 
de 20 personnes maximum mais possibilité de faire un roulement. 
Gratuité chauffeur et accompagnateur.

Fête du Charolais
Espace Jean Bertin - 21210 Saulieu - Tél : 03 80 64 17 60
Site internet : www.charolaise.fr- Mél : comiceagricole@aol.com
Evénement. Tous les ans au mois d’août.

Relais Bernard Loiseau
2, rue d’Argentine – 21210 Saulieu - Tél : 03 80 90 53 53
Site internet : www.bernard-loiseau.com
Mél : reservations@bernard-loiseau.com
Menus adultes allant de 68 à 195€.

Anaïs GAURE - Chargée de promotion - Côte-d’Or Tourisme
19, rue Ferdinand de Lesseps - 21000 DIJON 
Tél : 03 80 63 66 95 - Fax : 03 80 49 90 97
promotion@cotedor-tourisme.com 
www.cotedor-tourisme.com

Côte-d’Or
Tourisme
www.cotedor-tourisme.com


